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L’esigenza di poter trasformare e conser-
vare gli alimenti è da sempre una neces-
sità che contraddistingue la storia dell'uomo. Per questo motivo l’uomo stes-so ha nel corso del tempo imparato a pro-
cessare le varie derrate alimentari, in ma-niera sempre più efficiente e sicura. No-
nostante vengano associati alle più re-
centi tecnologie, gli additivi alimentari so-no utilizzati da secoli. La conservazione del cibo ebbe inizio quando l’uomo im-
parò ad immagazzinare i raccolti per l’anno successivo e ad utilizzare la sala-
tura e l’affumicatura per far durare più a lungo la carne e il pesce. Gli egizi impie-
gavano coloranti e aromi per rendere più appetitosi certi alimenti e i romani usa-
vano il salnitro (nitrato di potassio), le spezie e i coloranti per conservare e mi-
gliorare l’aspetto dei cibi. La Giornata di studio, che si avvale della presenza di Au-torità Istituzionali e di Esperti dell’Istituto Superiore di Sanità,  si concentrerà sugli aspetti normativi europei e nazionali alla luce dei nuovi Regolamenti CE del pac-

chetto FIAP (Food Improvement Agents Packaging) ed ulteriori aggiornamenti. Il quadro normativo viene completato con una relazione sugli strumenti del control-
lo ufficiale, con particolare attenzione all’etichettatura.

09.00 Introduzione al corso
Dr.ssa D. ASCOLI

09.15 Gli additivi alimentari nel
contesto del Controllo Ufficiale
degli alimenti
Dr. P. STACCHINI
Dr.ssa I. ALTIERI

09.45 Aggiornamento sulla normativa 
comunitaria relativa agli
additivi alimentari
Dr. P. STACCHINI
Dr.ssa I. ALTIERI

10.15 Legislazione nazionale
ed europea riguardante 
l’autorizzazione/riconoscimento
degli stabilimenti che
producono additivi
Dr.ssa I. ALTIERI
Dr. P. STACCHINI

10.45 Gli strumenti per la valutazione
di idoneità delle industrie
adibite alla produzione/impiego
di additivi alimentari:
check list, manuali di corretta
prassi operativa, normativa, altro
Dr. P. STACCHIN
Dr.ssa I. ALTIERI

11.15 Coffee breack

11.30 Additivi alimentari:
aspetti normativi e criticità
della etichettatura
Dr.ssa A. SEMERARO
Dr.ssa I. ALTIERI

12.00 Valutazione dell’esposizione della 
popolazione agli additivi alimentari
Dr.ssa I. ALTIERI - Dr. P. STACCHINI

12.30 Gli additivi alimentari,
il campionamento e il controllo
analitico: aspetti generali,
criticità e prospettive
Dr. M. GUIDOTTI - Dr. P. STACCHINI

13.00 Light lunch

14.00 Esercitazioni: elaborazioni di 
check list per la valutazione di
conformità delle industrie
adibite alla produzione/impiego
di additivi alimentari
Dr.ssa E. SAGRATELLA
Dr. M. GUIDOTTI
Dr.ssa A. SEMERARO

16.00 Presentazione degli elaborati
e discussione

16.45 Compilazione questionario
di verifica

17.15 Chiusura dei lavori
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Direttore Generale
ASL Benevento

Dr. Gelsomino VENTUCCI
Direttore Sanitario
ASL Benevento

Dr. Tommaso ZERELLA
Direttore Dipartimento Prevenzione
ASL Benevento

08.30 Registrazione dei partecipanti

08.45 Saluti

Dr. Albino D’ASCOLI
Coordinatore AGC 20
Regione Campania
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Segreteria Organizzativa
e per le iscrizioni:

Via Clementina Perone, 39
82100 BENEVENTO
Tel. 0824 50631 - Fax 0824 1730183
stefaniadevita@gmail.com
segreteriabeneventi@virgilio.it 
beneventi.altervista.orgM
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INFO UTILI
Segreteria scientifica
Dr.ssa Dalila Ascoli
Dr. Paolo Pedicini
Dr. ssa Anna Romano
Dr. Gelsomino Ventucci
Dr. Tommaso Zerella
Evento rivolto a:
Addetti al Controllo Ufficiale dei 
Dipartimenti di Prevenzione delle 
ASL e dei laboratori pubblici di 
riferimento: Medici, Veterinari, 
Biologi, Chimici e Tecnici della 
Prevenzione
Numero partecipanti: 50 ad edizione

Dr. ssa ALTIERI Ilaria
Istituto Superiore di Sanità - Roma

Dr. ssa ASCOLI Dalida
Regione Campania - Napoli

Dr. GUIDOTTI Marco
Istituto Superiore di Sanità - Roma

Dr.ssa SAGRATELLA Elisabetta
Istituto Superiore di Sanità - Roma

Dr.ssa SEMERARO Antonella
Istituto Superiore di Sanità - Roma

Dr. STACCHINI Paolo
Istituto Superiore di Sanità -Roma

FACULTY

Provider: 

Crediti riconosciuti N. 6 

645-51943

ISTITUTO NAZIONALE TUMORI
IRCCS - Fondazione Pascale
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